


Moc radi jsme se sesli po prazdninach ve Skolce a uz se tésili na
spolecné hrani
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Krasné jsme si uzili projektovy den: ,Srdickovy"










RIJEN - KRTEK A BAREVNY PODZIM




PLAN AKCI NA RIJEN 2022

o 3,10,17,24,31. Fijna ICT pro predskoldky (od 13.00-
14.00 hod, misto kondni ZS Chrd$t'any)

Lo

o 7. Fijna divadlo v Rakovniku , Kocourek moreplavec™

o 10. Fijna PRO RODICE: Logohrdtky s L. Perglovou”
od 16.30hod

o 12. Fijna PROJEKTOVY DEN s rodiéi: ,Hravd hodinka
pro mamku i tatinka: skladame a stavime"

o 19. Fijna ,PROJEKTOVY DEN: , Prsi, prsi* (dopoledne)
Q)

d

o 20. Fijna divadlo s MS Olesnd o

o Fotografovani déti

—

o 24.Fijna Krtkova Skolicka - 3. rocnik ( vzdy déti
s rodiCi, od 16.00hod): 1. skupina

o 25. Fijna Krtkova Skolicka - 3. rocnik ( vzdy déti
s rodiCi, od 16.00hod): 2. skupina

o Fijna spolecné hry predskoldkd v SD Chrd$tany
(13.00 14.30 hod)

o Fijna spole¢né hry déti SD a MS ve $kolce (15.00
- 16.00 hod)
o 25. Fijna navitéva Muzea T.6.M v Rakovniku (3.roénik)

o 27. Fijna polodenni vylet do lesa (dle pocasi)



JENICEK 6 LET
FILIPEK 4 ROKY




Prasatko si v krovi lezi,
dnes se zvedne vazneé stézi.

Snédlo hodné zaludu,
drazdit ja ho nebudu.

ZANQSash 0 lese,

zeme pod nim trese se

Skace rychle, hopy hoy
nerekne mu nikdo stop.

Srnka tiSe travu spasa,

podivej se, to je krasa.

Vyplasili jsem ji prave,

skace travou zcela hrave.



PAVOUK




MEDVEDI TRAPENI
Moderato
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Spenatova krémova polévka
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Ingredience:
e 400 g mrazeného Spendtu
e 1cibule
e 3 lZice madsla
e 2 strouzky Cesneku
e 500 ml zeleninového vyvar
e 2 brambory
e 250 ml smetany na vareni
e 250 ml mléka
o sl

Postup

1. Cibuli nakrdjime na jemno a osmaZime ji ha mdsle dozlatova. Priddme
rozmrazeny $pendt a vSe promichdme. Priddme smetanu na vareni a mléko.

Nechdme provarit.

2. Brambory oloupeme a nakrdjime na malé kousky. Priddme do polévky, vie
podlijeme vyvarem a hechdme varit. Polévku ochutime soli a cesnekem.
3. Jakmile jsou brambory mékkeé, polévku rozmixujeme tycovym mixérem.




