Ta prekrdsnd vdnocni chvile prichdzi,
kdy jeden v druhém jen dobro nachdzi.
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v Usedneme pospolu a dech se taji,
zazdri stromecek a koledy hraji.

Zazvoni zvonecek, ¢as kvapem pddi,

posildme pranicko - mdme Vas rddi...
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Maminky, tatinkové, babicky i dédeckové vyrabéli i letos
podzimniho skritka. VSichni vyhrdli, nebot’ i diky jim ted’ mame
kouzelnou $kolku, kde spoleéné s ndmi tito skFitci Ziji. DEKUTEME
I\‘§EM, KTERL SE ZUCASTNILT
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Zazpivali rodié¢im (a nejen jim..) ..
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A kouzla nam predvadél kouzelnik Valdini:
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A byli u nds profesiondini hasici z Rakovnika:
pan L. Dvordk a L. Poldk.
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v'CO NAS CEKA V PROSINCI ﬁ
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PROSINEC - KRTEK A VANOCE

Hratky s Certy (5. 12. - 9. 12)) ﬁ
Vanoce prichazeji (12. 12. - 16. 12.)
Vanoce jsou tady, lidové zvyky (19. 12. - 22.12.)
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PLAN AKCI NA PROSINEC 2022

o 1. prosince Predskolicka (pro predskoldky, kteri budou
dochdzet do ZS Chrast'any,od 13.00- 14.30 hod, misto
kondni ZS Chrdstany)

o 5. prosince Mikulasska nadilka ve Skolce

o 12. - 22. prosince Projekt: ,Vanocni chystani®

o 16. prosince  Vanocni besidka ve Skolce

o 19. prosince  Vdnocni nadilka ve skolce

22. prosince  navstéva Vanocniho Rakovnika
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Hudba a text:

e ) , Marie Kruzikova
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1. Va-no - ce Ca-rov-né za-vo-ni, Va-no - ce
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pri-cha-zi knam. Va -no -ce po-had-ka z o - fi§-ku,
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Va-no - ce, kaz-dy ma né-ko-ho a ni-kdo
C F
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—
ne-bu-de sam.

2. Pilnoéni hvézdi¢ka vychadzi, V chladné noci ruku ti dam,

pulnoéni zvony nam zni. dej mi svou a ja ti ji zahreji.
Prani sva do ticha Septame, Vanoce - kaZzdy ma nadéji,
at se nam prijemné sni. ani ty nebudes sam...
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Ovesné marokadnky

Inkredience:

- 100 g ovesnych vlocek

* 60 g rozinek

* 60 g susenych brusinek

+ 300 ml polotué¢ného mléka
+ 30 g mandli

Jak na to:

MIéko s vlo¢kami zahrejte v hrnci a uvarte do zhoustnuti jako ovesnou
kasi. Pridejte susené ovoce a nasekané orechy. Nechte trochu
vychladnout a z tésta tvarujte malé placi¢ky. Klad'te je na plech
vyloZeny pecicim papirem a pecte pri 180 °C cca 20 minut.




23. 12. 2022 - 30. 12. 2022

2 St¥stDa ldsku,
© wSeal Vam prinese
/3, 8nocni sen.
‘\}érd_m' mé najdete
na vlockdch snéhu,
chytte je do dlani
vlen
Stédry den.



