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LEDEN 2023

LEDEN, LEDEN,

PRIKRYL VODU LEDEM,

A KDE VCERA BYLY LOUZE,

TAM TO DNESKA PEKNE KLOUZE.




v CO SE VE SjKOLCE ODEHRALO
V UPLYNULEM MESsicT

V prosinci se vSichni moc a moc tésime na JeZiSka. A aby ndm to
cekani rychleji uteklo, cekala na nas spousta prekvapeni.
Do Skolky dorazil Mikulas s certem,
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A dikladné se r'lpr'awll na prichod JeZiska,
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A sezndmili se s nékterymi vdnocnimi zvyky a tradicemi




LEDEN - KRTEK A PANI ZIMA

My tri krdlové jdeme k Vam (2.1.- 6.1.)
Zimni pocasi - ledové carovani (9.1.- 13.1.)
Zimni sporty (16.1. - 20.1.)

Neziva priroda (23.1. - 27.1.)

Vesmir (30.1.- 3. 2))




PLAN AKCI NA LEDEN 2023

2. 1. -6. 1. Vystavka a prohlidka hracek, které déti
dostaly pod stromecek v MS i doma (hra¢ky z domova pouze
dle uvdZeni rodiét)

3. 1. Krtkova skolicka - 3. roCnik

9.,16.,23.,30.1. ICT pro predskoldky
5.,19.,26.1 .terapie v solné jeskyni v Rakovniku

9. 1. projektovy den: , Ledové krdlovstvi"

19. 1. Prredskolicka v ZS Chrdstany

20. 1. Spole&né hry déti MS a SD ve $kolce
(15.15-16.00 hod)

31. 1. Krtkova skolicka - 3. roénik




v BLAHOPRANE DETEM, KTERE
OSLAVI V LEDNU NAROZENINY:

MATYASEK A.

LUKASEK

AVE




v BUDEME SE UCIT

NEKONECNA ZIMA  Marie Krusikova
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To je zi-ma, to je zi-ma, ram-pou-chy mam
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za - i -ma, za u - Si-ma.
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2.Vrana kraka, havran taky,
Ze se blizi tézké mraky, téZké mraky.

3. Medvéd Cuci, jak to fuci,
nad hlavou mu vitr skuci, vitr skuci.

4. Tak uz se zvedni medvéde ledni,
zas je skoro po poledni, po poledni.

5. Zima bude nekonecna,
pro zmrzliky nebezpecna, nebezpecna.
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v DOKRESLI:

Anicka si vzala do ruky gumu a gumovala
a gumovala. A najednou si viimla, Ze

chybi ptlka snéhuldka. Dokreslis ho?

Predskolaci | Zima www.skolka-online.cz




vRECEPT ZE SKOLNI KUCHYNE

Tvarohova pomazdnka se syrem

Inkredience

150 g tvarohu

100 g Ramy

50 g eidamu

50 g pohanky

1 uvarené vajicko

1 mensi paprika, olivy, siil, paZitka

Priprava:

Tvaroh utfeme s rostlinnym tukem, priddme nhastrouhany syr, na
kosticky nakrdjené vajicko, na nudlicky nakrdjenou papriku,
uvarenou pohanku, nakrdjené olivy. Ve dobre promichdme,
osolime a nakonec nasekanou petrzelku.




