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Moc radi jsme se sesli po prazdninach ve Skolce a uz se tésili na
spolecné hrani

/










v CO NAS CEKA V RITNU

RITEN - KRTEK A BAREVNY PODZIM

Ptaci kamaradi (2. Fijna - 6. Fijna)

Zviratka se pripravuji na zimu
(9. Fijna - 13. Fijna)

Stromy a kere (16. Fijna - 20. Fijna)

Zamykdme les (23. Fijna - 27. ¥ijna)




PLAN AKCI NA RIJEN 2023

4. rFijna fotografovani déti (10.00hod)

10. Fijna divadlo v MS Olesna

12. Fijna spoleéné hry déti SD a MS ve $kolce(15.00 -
16.00 hod)

17. Fijna ,PROJEKTOVY DEN: , Medvidkovy"
(dopoledne)

19. Fijna spolecné hry predskoldkd v SD Chrd$tany

(13.00 14.30 hod)

19. rFijna  Predskolicka (3. rocnik , 13.00 - 14.00, déti,

které budou chodit do ZS Chrdst'any)

20. Fijna Den stromi ve $kolce

23.Fijna Krtkova Skolicka - 3. rocnik (vzdy déti
s rodici, od 16.00hod)

26. Fijna navStéva Muzea T.6.M v Rakovniku

(2.+3.roénik)

30.Fijna polodenni vylet do lesa (dle pocasi) - 2.+3.
rocnik

30.Fijna Dyriovani s rodici (od 15.30 hod)

31. Fijna Halloween ve Skolce (dopoledne)

projektovy den s odbornikem. V Kucerou na téma
,Nds les"



TOMASEK 3 ROKY
FILIPEK 5 LET



















v' RECEPT ZE SKOLNI KUCHYNE

Mrkvovava krémova polévka

Ingredience:

4 ks mrkve

1 cibule

350 ml zeleninového vyvar
2 brambory

250 ml smetany na vareni
Spetka kurkumy

Spetka drceného kminu
stl

Postup

1.

Cibuli nakrdjime na jemno a osmazime ji na mdsle dozlatova. Priddme
rozstrouhanou mrkev a vée promichdme. Opékdme dozlatova. Poté zalijeme
vyvarem a nechdme provarit.

. Jakmile zelenina zmékne, polévku rozmixujeme tyCovym mixérem.
. Ochutime korenim
. Podle potreby zjemnime smetanou nebo kokosovym mlékem

DOBROU CHUT!




