
 

 

„KRTEČEK“ 
 
 

 
 

PROSINEC 2024 
 

Už jsou tady zas, 

dny kouzel a krás. 

Jsou tu opět po roce. 

tajuplné Vánoce. 

Už jsou tady zas, 

dny kouzel a krás. 

Jsou tu opět po roce. 

tajuplné Vánoce. 
 



 

 

✓  CO SE VE ŠKOLCE ODEHRÁLO  

V UPLYNULÉM MĚSÍCI 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

Maminky, tatínkové, babičky i dědečkové vyráběli i letos 

podzimního skřítka. Všichni vyhráli, neboť i díky jim teď máme 

kouzelnou školku, kde společně s námi tito skřítci žijí. DĚKUJEME 

VŠEM, KTEŘÍ SE ZÚČASTNILI 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Užili jsme si uspávání broučků na školní zahradě: 

 

 



 

 

 

 

 

✓ CO NÁS ČEKÁ V PROSINCI 

 

 

PROSINEC – KRTEK A VÁNOCE 

 
 

1. Hrátky s čerty (2. 12. – 6. 12.) 

2. Vánoce přicházejí (9. 12. – 13. 12.) 

3. Vánoce jsou tady, lidové zvyky (16. 12. – 20.12.) 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

PLÁN AKCÍ NA PROSINEC 2024 
 

o 2. – 20. prosince Projekt: „Vánoční chystání“ 

 

o 4. prosince Čertovský rej  

 

o 5. prosince     Mikulášská nadílka ve školce 

 

o 11. prosince    divadlo s MŠ Olešná  

 

o 13. prosince Vánoční chvilka pro rodiče (od 16.00 hod, na 

zahradě MŠ) 

 

o 16. prosince     projektový den „Zvonečkový“ 

 

o 17. prosince  Krtkova školička – (3. ročník: vždy děti 

s rodiči, od 16.00hod) 

 

o 19. prosince návštěva Vánočního Rakovníka-3. ročník 

 

o 20. prosince    Vánoční nadílka ve školce 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

✓ BLAHOPŘÁNÍ DĚTEM, KTERÉ 

OSLAVÍ V PROSINCI NAROZENINY: 

 

 VANESSKA  6 LET 

JULINKA   5 LET 

AMÁLKA K.    4 ROKY 

 

 
 



 

 

✓ PÍSNIČKA, KTEROU SE BUDEME 

UČIT 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

✓ VYBARVI SI OMALOVÁNKU 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

✓ VYSTŘIHNI SI OBRÁZEK 
 

 

 

 
 

 

 



 

 

✓ OBTAHUJ A VYBARVUJ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

✓ RECEPT ZE ŠKOLNÍ KUCHYNĚ 
 
Medové perníčky 

 

 

Inkredience: 

 

• 600 g hladké mouky 

• 250 g cukru moučka 

• 200 g másla 

• 6 lžic medu 

• 2líce kakaa 

• 3 ks vejce 

• 1 bal. kypřícího prášek do perníku 

• 1 lžička perníkového koření 

 

Jak na to: 

 

Vše důkladně propracovat v hladké těsto a nechat v lednici do druhého 

dne. Vyválet plát cca 3-5 mm.  Pečeme na 150-170st. Asi 5-7minut. 

Ještě teplé potíráme rozšlehaným bílkem. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DOBROU CHUŤ! 



 

 

✓ PŘERUŠENÍ PROVOZU VE ŠKOLCE: 

 

23. 12. 2024 – 3. 1. 2025 

 
 

 

Krásné Vánoce, mnoho zdraví v novém roce 

přejí zaměstnanci MŠ Chrášťany 


