
„KRTEČEK“ 
 
 

BŘEZEN  2025 
 
 
 

Slunce volá na sněženku, 

podívej se jak je venku! 

Slunce volá do oken, 

děti, haló, pojďte ven! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



✓  CO SE VE ŠKOLCE ODEHRÁLO  

V UPLYNULÉM MĚSÍCI 
 

V tomto měsíci jsme se moc těšili na náš tradiční karneval. To 

bylo krásných masek! 

 

 

 

 



 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Užili si spoustu muzicírování… 



 

 



 

 



 

 

 



Pan J. Bauhauser nám představil některé ptáky a seznámil nás 

s důležitostí jejich ochrany v přírodě 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

✓ CO NÁS ČEKÁ V BŘEZNU 

 

BŘEZEN – KRTEK A ZVÍŘÁTKA 
 

1. Zvířátka ze ZOO (3.3.– 7.3.) 

2. Zvířátka ze dvorku (10.3. – 14.3.) 

3. Zvířátka u vody a ve vodě (17.3. – 21.3.) 

4. Zvířátka na poli a na louce (24.3.– 28.3.)  

 
 

 

 

 
 

 

 



PLÁN AKCÍ NA BŘEZEN 2025 
 

         

o 4. 3.  divadlo v Rakovníku „Průzkumnící v Africe“ 

 

o 13. 3.    Předškolička (3.ročník) 

 

o 13. 3.    Společné hry dětí MŠ a ŠD v družině (3. ročník) 

 

o 14. 3.    Společné hry dětí MŠ a ŠD ve školce (15.30–16.00 
hod) 

 

o 18. 3.     Návštěva knihovny v Chrášťanech (všichni) 
 

o 20. 3.    Projektový den: „Zvířátkový“ 

 

o 25. 3.    Krtkova školička 

 

o 26. 3.  projektový den se školou „BŘEZEN – MĚSÍC 

KNIHY A ČTENÁŘŮ“ 

  

 

o Návštěvy chovů nejen domácích zvířat v průběhu celého 

měsíce 

 

 

 

 
 

 

 



✓ BLAHOPŘÁNÍ DĚTEM, KTERÉ OSLAVÍ     

V BŘEZNU NAROZENINY: 

 

    

OLÍK   5 LET  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



✓ PÍSNIČKA, KTEROU SE BUDEME TAKÉ 

UČIT 

 



 

✓ Vystřihni si kočičku 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

✓ Najdi správný stín 

 

 

 

 

 



• RECEPT ZE ŠKOLNÍ KUCHYNĚ 
 

Mrkvová polévka s krupičkou 

Suroviny 

• 3 větší mrkve 

• 4 lžíce dětské krupičky 

• 1 lžičku drceného kmínu 

• 2 lžíce másla, 1 litr zeleninového vývaru 

• 1 vajíčko 

• 1 hrst petrželové nati 

•  Sůl 

Postup: 

Mrkev očistěte a nastrouhejte nahrubo. Do hrnce dejte máslo a 

rozehřejte ho. Vložte k němu mrkev a krátce ji orestujte. 

Přidejte kmín, krupici, opět chvíli restujte a poté vše zalijte 

vývarem a důkladně promíchejte. Vařte zhruba čtvrt hodiny. Pak 

do polévky rozklepněte vajíčko, promíchejte a převařte. Můžete 

nalévat na talíř, kam se jako výborná ozdoba hodí celerové listy 

nebo petrželka.  


